Stér te césa da fech a ne sciudér col bon ciaut che fésc | sporert, a magnér popacei del papi duc

ensema, e col lurier ama pil sori, sen dijon po ben duc i dis.

L lurier te césa | fajon col cher ...

Famiglia Rizzi



Caffetteria e bar

Acqua frizzante/naturale

Vino bianco (Pinot Bianco) / Rosso (Kalterersee) bott.

Birra alla spina (Stiegl)

Radler

Weizenbier

Birra no-alcool

Birra Moretti (Italy)

Birra Leffe Red (Belgium)

Birra Artigianale Fleimbier Helles (Fiemme)
Coca Cola - Coca Cola zero — Fanta — Sprite
Succhi di frutta

Succo di mirtillo

Ginger Beer e Toniche Fever — Tree
Birra Kellerbier

Weissbier Dunkel

Rossa Ambrata

Vini e Bollicine in calice

Amari nazionali

Whysky

Rum

Grappe

Grappa Barricata

Gra'ppa Monovitinio

Grappa alle erbe

Liquori allla frutta

0251t/0.75It
0,3751t/0,75 It
031t/05It
0,31t/051t
031t/0,51t
bott. 0,33 It
bott. 0,33 It
0,331t82%
0,331t4.8%
bott. 0,33 It

0,51t/5,05%
0,51t/5,05%
0,51t/4,8%
da/from
da/from
da/from
da/from

da/from

€2,00/€3,.80
€8,50/€15,00
€3,80/€6,00
€3,80/€6,00
€4,20/€6,80
€4,50

€4,50

€5,50

€5,00

€370

€370
€4,10

€4,50
€6,90
€6,90
€7.90
€4,00/€8,50
€4,50

€5,00

€5,00

€4,50

€6,00

€5,50

£4,50

€450



1 e nostre pizze blanche

SELLA (mozzarella, salsiccia, speck, porcini, olive, olio tartufato)

(Mozzarella, sausage, speck, speck, mushrooms, olives, truffleail

ALBA (doppia pasta, farcita dopo cott. con burrata, crudo, pomodorini, rucola, olive)

€13,50

€16,00

(Double pasta, stuffed after cooking with burrata, raw ham, cherry tomatoes, rocket salad, olives)

TREVIGIANA (mozzarella, provola aff, radicchio rosso, speck, granella di nocciole

(Mozzarella, provola cheese, radish, speck, chopped hazelnuts)
STELLA ALPINA (mozzarella, burrata, speck, porcini, miele)
(Mozzarella, burrata, speck, mushrooms, honey)

PIZZA SUD (mozzarella di bufala, salsiccia, friarielli)

(Buffalo mozzarella, sausage, turnip tops)

PIZZA TRENTINO (mozzarella locale, coppa nostrana, mele golden)
(Local mozzarella, capocollo ham, golden apples)

PIZZA CAMPITELLO (mozzarella, pancetta, gorgonzola, porri)

(mozzarella, bacon, gorgonzola, leeks)

Pizza baby // small pizza

Impasto a base di farina 00, sale, lievito di birra e olio extravergine, coperto € 2, Variazioni € 0.50/€4.00

Flour 00 dough, salt, brewer’s yeast and extra virgin olive oil, covert € 2, Variations €0,50/€4.00

€13,50

€14,00

€13,00

€15,00

€12,00

-€ 1,50



1 e nostre plzze speciall

PORCINI (pomodoro, mozzarella di bufala, porcini, olive)

(Tomato, buffalo mozzarella, mushrooms, olives)

BUFALINA (pomodoro, mozzarella di bufala, pomodoro fresco, basilico )

(Tomato, buffalo mozzarella, fresh tomato, basil)

VAL DI FASSA (pomodoro, mozzarella, Puzzone di Moena, uova, speck)

(Tomato, mozzarella, Puzzone of Moena cheese, egg, speck)

VAL DURON (pomodoro, mozzarella, Puzzone di Moena, salsiccia, funghi misti)

(Tomato, mozzarella, Puzzone of Moena cheese, sausage, mushrooms)

SASSOLUNGO (pomodoro, mozzarella, formaggio caprino, porcini)

(Tomato, mozzarella, goat's cheese, mushrooms)

PORDOI (pomodoro, mozzarella, stracchino, rucola, pomodorini freschi

(Tomato, mozzarella, stracchino cheese, rocket, fresh tomato)

CROCCANTE (pomodoro, mozzarella, speck croccante a listarelle, gorgonzola)

(Tomato, mozzarella, crispy speck, gorgonzola)

DINAMITE (pomodoro, mozzarella, acciughe, salamino piccante, peperoncino)

(Tomato, mozzarella, anchovies, spicy salami, chillies)

CALZONE (pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto)

(Folded 5izza stuffed with tomato, mozzarella, mushrooms, ham)

RIZZI (pomodoro, mozzarella, burrata, crudo, porcini, olive, pomodorini freschi)

(Tomato, mozzarella, burrata, raw ham, mushrooms, olives, fresch tomato)

TERESA (pom., mozzarella, formaggio locale dolce, salsiccia, aceto balsamico)

(Tomato, mozzarella, local cheese, sausage, balsamic vinegar)

BRIOSA (pomodoro, mozzarella, brie, crudo, porcini

(Tomato, mozzarella, brie cheese, raw ham, mushrooms)

TOBIA (pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana)

(Tomato, mozzarella, bresaola, rocket, parmesan)

€12,50

€11,50

€13,00

€13,00

€13,00

€11,00

€12,00

€12,00

€10,50

€16,00

€12,50

€14,50

€12,00



Le nostre pizze classiche

MARINARA (pomodoro, aglio, origano)

(Tomato, garlic oregano)

MARGHERITA (pomodoro, mozzarella, basilico)

(Tomato, mozzarella, basil)

NAPOLI (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)

(Tomato, mozzarella, anchovies, oregano)

ROMANA (pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, olive, origano)
(Tomato, mozzarella, capers, anchovies, olives, oregano)

4 FORMAGGI (pomodoro, mozzarella, formaggi locali)

(Tomato, mozzarella, local cheeses)

PROSCIUTTO (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

(Tomato, mozzarella, ham)

PROSCIUTTO E FUNGHI (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi)
(Tomato, mozzarella, harﬁ, mushrooms)

DIAVOLA (pomodoro, mozzarella, salamino piccante)

(Tomato, mozzarella, spicy salami)

CAPPRICCIOSA (pomodoro, mozzarella, p. cotto, funghi, carciofi, peperoni)
(Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, peppers)

TONNO E CIPOLLA (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla)

(Tomato, mozzarella, tuna, onion)

CRUDO (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo)

(Tomato, mozzarella, raw ham)

SPECK (pomodoro, mozzarella, speck)

(Tomato. mozzarella, speck)

VIENNESE (pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte)

(Tomato, mozzarella, wurstel, French fries)

SALSICCIA (pomodoro, mozzarella, salsiccia)

(Tomato, mozzarella, sausage)

VERDURE (pom., mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni, spinaci, grana)

(Tomato, mozzarella, zucchini, eggplant, peppers, spinach, parmesan)

€7,00

€8,00

€9,00

€10,00

€11,00

€9,00

€10,00

€9,50

€ 11,50

€11,00

€11,00

€11,00

€10,50

€ 10,00

€11,00



Patatine fritte

French fries

Patate saltate con cipolla e speck

Sauteed potatoes with onion and speck

Insalata mista

Mixed salad

Verdure alla griglia

Grilled vegetables

Spinaci spadellati al burro®

Butter sauteed spinach

Cavolo cappuccio fresco
Fresh cabbage
Funghi misti

Mixed mushrooms

Tiramisu (137

Tiramisu

Contommli

Dolcl

Brownie al cioccolato con gelato alla vaniglia -39

Chocolate brownie with vanilla ice cream

Strudel di mele con salsa alla vaniglia ('-37

Apple strudel with vanilla sauce
Créme Brulée @7

Créme Brulée

Torta Linzer (1378

Linzer

Sfera dicioccolato con gelato su couliss di frutti di bosco

Chocolate sphere with ice cream on a berry couliss

Varie coppe gelato in assortimento - various ice cream cups

€6,00

€6,00

€6,00

€7,00

€6,00

€5,50

€8,00

€6,50

€38,50

€750

€6,50

€6,50

€9,00



secondl di terra

Stinco di maiale al forno con patate © ' €19.00

Baked pork knuckle with potatoes

Costolette di cervo ai ferri con salsa ai frutti di bosco e polenta croccante €27,00

Grilled deer ribs with berry sauce and crunchy polenta

Tagliata di manzo con rucola e scaglie di grana @ €24,00

Sliced beef with rocket and parmesan

Uova speck e patate @ €13.00
Eggs, speck and potatoes

Bocconcini di capriolo con polenta di Storo e funghi €23.00

Venison chunks with polenta and mushrooms

Guanciale di manzo con zucca €23 00
Beef cheek with pumpkin
Costata di manzo circa 0,5Kg con verdure del giorno €33.00

Beef rib approximately 0.5kg with vegetables of the day
Salsiccia nostrana con polenta di Storo, formaggio fuso e funghi ¢ €20.00

Local sausage with polenta, melted cheese and mushrooms

Secondi di mare

Orata in crosta di patate su salsa di limone @) €23,00
Sea bream in potato crust on lemon sauce

Polipo con crema di patate al profumo di limone e verdurine €22,00
Octopus with potato cream flavored with lemon and vegetables

Frittura mista di pesce e verdure (4 €23,00

Mixed fried fish and vegetables

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati / coprto €2,00



Primi di mare

Paccheri al baccala, olive, pomodorini e timo (1:4.9

Paccheri with salted cod with cherry tomatoes, olives,thyme

Spaghettoni allo scoglio (-4

Spaghetti pasta with seafood

Piccoll ospitl

Lasagne al ragt (379

Lasagna

Spaghettoni alla carbonara ('3
Spaghettoni carbonara

Pasta corta in bianco o al pomodoro (-9
Short pasta in white or with tomato
Waurstel e patatine’

Wurstel and french fries

Cotoletta di tacchino e patatine ('

Turkey cutlet and french fries

€19,00

€22,00

€13,00

€13,00

€10,00

€14,00

€15,00

Coperto €2,00



Zuppe

Canederli di speck in brodo (39 €12,00
Speck dumplings in broth
Zuppa d'orzo con verdure e speck (') €12,00

Barley soup with vegetables and speck

Goulashsuppe - €14,00
Crema di patate e porri al tartufo @ €12,00

Cream of potatoes and leeks with truffles

R RS e
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Primi di tertTa

Tortelloni di grano saraceno ripieni di polenta di storo e formaggi 37 €16,00
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Buckwheat tortelloni filled with storo polenta and cheeses
Tagliatelle con funghi porcini € speck (367 €15,00

Tagliatelle with mushrooms and speck

Pappardelle di grano saraceno al cervo (378 €16,00

Buckwheat pappardelle with venison

Gnocchi di patate rosa con fonduta di formaggi e noci (37:8) €15,00

Potato gnocchi with cheese fondue and walnuts

Risotto ai mirtilli e Puzzone di Moena €18,00

Bluebarry and Puzzone di Moena cheese risotto

Risotto ai funghi su letto di zucca €18.00
Mushroom risotto on a bed of pumpkin
Tris di canederli (speck,spinaci selvatici,rape rosse) (137) €15,00

Dumplings with speck, wild spinach and beetroot

coperto €2,00



Antinastl di terra

Tagliere di salumi e formaggi tipici (consigliato x 2 persone) 19 €20,00
Typical cold cuts and cheese platter
Selezione di formaggi locali con mostarde (consigliato x 2 persone) (719 €16,00
Selection of local cheeses with mustards platter
Carpaccio di came salada Trentina con caprino e noci .10 €18,00
Trentino Salted meat with goat cheese and walnuts
Tartare di manzo con tuorlo croccante e burrata (-37) €22,00
Beef tartare with crispy yolk and burrata cheese
Insalata caprese €13,00
Buffalo Caprese
Strudel salato di verdure con salsa di pomodoro ") €14,00
Vegetable strudel with tomato sauce
Sauté di cozze e vongole (" €19,00
Mussels and clams sauté

€20,50

Carpaccio di salmone marinato con finocchi e arancia )

Marinated salmon carpaccio with fennel and orange

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati / coperto €2,00



ELENCO ALLERGENI (Reg.1169/2011)
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CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioé grano, segale, orzo. avena, farro.
kamut o 1 loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

CROSTACEI e prodotti derivati

(7

UOVA e prodotti derivati.

5

PESCE e prodotti derivati, tranne:
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

ARACHIDI e prodotti derivati.

-

»

\

~J

SOIA e prodotti derivati

1

LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio

FRUTTA A GUSCIO, cioé mandorle (Amyzdalus communis L.). nocciole (Corylus

avellana). noci comuni (Juglans regia). noci di anacardi (Anacardium occidentale), noci di pecan
(Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch). noci del Brasile (Bertholletia excelsa). pistacchi (Pistacia
vera), noci del Queensland (Macadamia temifolia) & prodotti derivati

SEDANO e prodotti derivati

[N
(=]

SENAPE e prodotti derivati

X
N

Semi di SESAMO e prodotti derivati

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10
mg/Kg o 10 mg/l espressi come S0>.

PN
[#M)

LUPINI e prodotti derivati

14

O @O @

MOLLUSCHI e prodotti derivati




Ristorante Tobla

1 benvenuto ai suo
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s’ Long Drinks & Cocktails (21 eoaat

Hugo (Elderberry syrup, prosecco, fresh mine, lemon, soda water) 6,00 €
Herta (Raspberry syﬁtp, prosecco, fresh mint, lemon, soda water) 6,00 €
Apcrol Spriz. : 6,00 €
Campari Spritz 6,50 €
Cocktail analcolico alla frutta (Non-alcoholic fruit cocktail) 8,00 €
Campari Orange (Campari bitter, orange juice) 8,00 €
Cuba Libre (White rum, coca cola, lime) 9,00 €
Mojito (White rum, lime, fresh mint, brown sugar, soda water) 9,00 €
Caipiroska alla fragola (Vodka, lime, strawberries, br. sugar, soda) 9,00 €
Moscow Mule (Vodka, ginger beer, fresh ginger, lime) 9,00 €
Negroni (Gin, bitter campari, red vermouth) ' 9,00 €
Long Island Ice Tea (Gin, vodka, rum, tequila, triple sec, lime, cola) 12,00 €
Gin Tanqueray and Schweppes tonic water 9,00 €
Gin Bombay and Elderflower tonic Fever-Tree with basil 9,50 €
Gin Beefeater 24 and Aromatic tonic Fever-Tree with orange 10,00 €
Gin Hendrick’s and Indian tonic Fever-Tree with cucumber 11,00 €
Gin Malfi Rosa and Indian tonic Fever-Tree with orange zest 11,00 €
Gin Cubical Premium'and tonic Thomas Henry with aromas 12,00 €
Gin Mare and Mecditerranean tonic Fever-Tree with aromas 13,00 €

s Qur Sandwiches-Puccia &=

Toast (prosciutto cotto, formaggio) (ham, cheese) 6,00 €
Tirolesc  (pan di segale, speck, formaggio, cetriolini) (rye bread, smoked ham, cheese, gherkins) 8,00 €

............................................... = Dolci Tipici = Tipycal Dessertosca

Strudel di mele v 5,00 €
Sacher 5,50 €
Linzer 5,00 €
Biscotti 0,50 / 2,00 €
Fortaes . 9@0\6‘;« .
Kaiserschmarren 12;0?{ A

* immagini solo a scopo rappresentativa s



aa . Gelateria ==

Coppa iccola
(2 gusti

(2 rs)
Coppa media

S

Coppa nde
(4 sti?n

(4 flavors)

Corpa Arlecchino
}gc ato alle creme, smarties, panna montata)
vanilla, hazelnug, chocolate, smarties, whipped cream)

Corpa Amarena
elato allo Zogurt ¢ amarena, amarene Fabbri, panna montata)

%ogurt and black cherry ice cream, Fabbri black cherries, cream)

Coppa Tiramisu
}gc ato alle creme caff¢, panna montata)
vanilla, chocolate, savoiardi cookies, coffee, whipped cream)

Coppa Amaretto di Saronno
clato alle creme, amaretti, Amaretto di Saronno, panna montata)
ice cream, amaretti, Amaretto di Saronno, whipped cream)

Corpa ai frutti di bosco
ato frutea, frutti di bosco, panna montata)

e
%-uit ice cream, berries, whipped cream)

Panna Extra

Coppa Amaretto Coppa Arlecchino Coppa Tiramisu

* immagini solo a scopo rappresentativ

4,00 €

6,00 €

8,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

12,00 €

12,00 €

1,50 €




o -
e COBOR Gcl ateria R
Affogato al caffe - Ice caffe
8
lato alle creme, caffé, g)anna montata) 139.€
cream ice cream, coffee, whipped cream)
Affogato al cioccolato - Ice chocolate 9,00 €
(gelato alle creme, cioccolata calda, panna montata)
cream ice cream, hot chocolate, whipped cream)
Affogato al Baileys 9,50 €
(gelato alle creme, baileys, panna montata)
cream ice cream, baileys, whipped cream)
Affogato al Rum | 10,00 €
(gelato alle creme, rum, panna montata)
cream ice cream, rum, whipped cream)
Banana Split 9,50 €
(gelaro alle creme, topping al cioccolato, panna montata) :
cream ice cream, chocolate topping, whipped cream)
Fragole fresche 7,50 €
(fresh strawberries) :
Macedonia di frutta fresca 7,50 €
(fresh fruit salad)
Fragole con gelato o panna montata 10,00 €
(fresh strawberries with whipped cream)
Macedonia con gelato _ 10,00 €
(fresh fruit salad with ice cream)
Sorbetto al limone o al caffé - Lemon sorbet or coffee sorbet 7,00 €
(Iemon ice cream, prosecco, vodka) - (coffee ice cream, coffee liquor)

Frappe - Milkshakes : _ 7,00 €
Crema caffé - Coffee Creme 4,00 €
Macedonia con gclato i\m)gam Banana split Fmgolc con panna

* immagini solo a scopo mpprfsmmdw
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a  Caffetteria e Bar ==

Caffé espresso.» & T
Cappuccino 230 €
Macchiatone : AT
Caffe amcricano 2,00 €
| L?ttc macchiato 3,00 €
Caffcorzo tazza piccola / tazza grande 1,80 /2,30 €
Caffe ginseng tazza piccola / tazza grande 2,00 [ 2,50 €
Cioccolata calda 4,00€
Caffe corretto 2,50€
¥Thé - Camomilla - Infusi _ 3,50 €
Brule ! 2 ; 430 €
Punch : 430 €
Bombardino ; 5,50 €
Kalimero ; 6,30 €
= Irish coffee 7,50 €
Acqua ‘ 0,251t /0,751t 2,00 /3,80 €
' Coca cola - Coca zero - Fanta - Spritc bott. 0,33 It 3,70 €
Schweppes tonic / lemon - Lemonsoda 3,70 €
Succhi di frutta- Fruit juices : 3,70 €
Succo di mirtillo - Blueberry juice 4,10 €
Spremuta d'arancia 4,90 €
Ginger Beer e Toniche Fever-Trec 4,50 €
Crodino - San bitter - Campari soda 3,70 €
Birra Sticgl ' o3lt/oslt : 3,80 / 6,00 € :

Weizenbier Maxlrainer draft o3lt/oslt 4,20 6,80

Birra Moretti bott. 0,33 It € 450€
Weizenbier no-alcool bott. 0,33 It 4,50
Birra Leffe Red (Belgium) 0,331t 6,6%

Birra Artigianale Fleimbicr Helles (Fiemme) 033 1t 4,8%

Birra Kellerbier non filtrata 0,501t 5,5%
Weisshier Dunkel 0,50 It5,3%
Rossa Ambrata 0,50 It'4,8%

Vini ¢ bollicine al calice - wines by the glass



