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KAMERLOY

RISTORANTE - PIZZERIA

“Passione, determinazione e autenticita sono la chiave della nostra cucina-
un'esperienza unica, ricca di tradizione e ricerca”
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ALCUNI PIATTI PROPOSTI CONTENGONO ALLERGENI.
A RICHIESTA E DISPONIBILE IL REGISTRO DEGLI ALLERGENI.

* %

PIATTO PREPARATO DALLA CUCINA CHE HA SUBITO UN TRATTAMENTO
TERMICO PER MANTENERE LE QUALITA ORGANOLETTICHE E
NUTRIZIONALI AL PARI DEL PRODOTTO FRESCO
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GRAPPE,GIN,LIQUORI,AMARI

. GIN, LIKORE, BITTER

SCHNAPSE

GRAPPE ALLA FRUTTAWilliams
Mirtillo
Limoncello
Mela verde
Prugna

GRAPPE CLASSICHE ~ Grappa bianca
La secca
La morbida
La barricata

GRAPPE PISONI Genziana
Al cumino montano

Pino mugo
Cirmolo
Fieno

GIN TONIC Malfy rosa
Hendrick’s
Monkey 47

€3.50
€3.50
€3.50
€3.50

£3.50

€ 3.50
€ 3,50
€ 3.50
€ 5.00

4.00
4,00
4,00
4,00
4.00

HAHOOO

€ 11,00
€ 10.00
€ 11,00

Mare mediterranean € 10.00

WHISKY

COGNAC

AMARI

VODKA

Jack daniels
Glen grant
Jamenson
Red label
Ballantines

Hennesy
Courvoisier
Martell

Sambuca
Amaro del capo
Braulio
Fernet branca
Brancamenta
Lucano
Ramazzotti
Montenegro
Averna
Jaghermeister
Baileys

Moskoyskaya
Bel vedere

OO 6™
g o ;v Oy

o6 ®

M h ™

QNG

QOO Q)

M ™

W W W

[#%)

w W

W w

o o

SN



VINI IN BOTTIGLIA

FLASCHENWEINE - WINES IN BOTTLES

VINI ROSSI
Teroldego Rotaliano - Endrizzi € 28.00
Lagrein St. Michael - Eppan € 28.00
Lagrein Abtei, Muri - Gries € 55.00
Lagrein Mansum Magnum - Bellaveder € 53.00
Cabernet Sauvignon - Campaner € 29.00
Merlot Lason € 29.00
Terre di San Leonardo (Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 40%, Carmenere 10%) € 26.00
Pinot Nero - Zemmer € 28.00
Pinot Nero Riserva - St. Michael Eppan € 53.00
Pinot Nero - Franz Haas € 47.00
Violor - Furletti (Cabernet franc,Merlot) €58.00
Moratel - Cesconi € 31.00
Valpolicella Ripasso Superiore - Santa Sofia € 30.00
Amarone Costasera - Masi € 80.00
Barolo - Marchesi di Barolo € 73.00
Barbera d'Alba - Marchesi di Barolo € 28.00
Brunello di Montalcino — Banfi € 67.00
Brunello di Montalcino - Belpoggio € 61.00
Chianti classico - Peppoli € 29.00
Ormellaia -Bolgheri € 48.00
Primitivo di Manduria - Tald € 31.00
Nero d'avola mille e una notte - Donnafugata € 87.00
€ 83.00

Teroldego Gran Masetto - Endrizzi




VINI IN BOTTIGLIA

FLASCHENWEINE - WINES IN BOTTLES

PROSECCO VALDOBBIADENE
Superiore Millesimato Brut - Bellussi
€ 26.00
SPUMANTI
Trento Doc Ferrari Perlé € 57.00
Trento Doc Ferrari Perlé Magnum € 97.00
Franciacorta Cuvée Prestige - Ca' del Bosco € £5.00
Piancastello Rosé - Endrizzi
A € 39.00
Piancastello Brut - Endrizzi
€ 35.00
CHAMPAGNE
Laurent - Perrier
: € 78.00
Bollingher Special Cuvee
: € 87.00
Moet Reserve Imperial
€ 73.00
VINI BIANCHI
Chardonnay - Meran  * € 25.00
Muiller Thurgau - Zanotelli € 24.00
Riesling - Zanotelli € 25.00
Sauvignon Vette - San Leonardo € 28 00
Gewiirztraminer - St. Michael Eppan € 28.00
Pinot Crigio - Zemmer € 2800
Furlet Bianco - Furletti (Chardonnay,P.grigio,Manzom) € 28.00
Kemner - Valle Isarco € 25 00
Pinot Bianco - Sanct Valentin € a5 ¢
45 00
Chardonnay - Sanct Valentin € 45 00
Pinot Grigio Riserva - Furletti ¢ 43.00
Ben Rye Passito di Pantelleria - Donnafugata €46 00




BIRRE

BIER - BEERS

HELLES

Schweiger 11
Schweiger O5
Schweiger O,3
Radler O,5
Radler O,3

WEIZEN

Franziskaner O,5
Franziskaner O,3

BIRRE IN BOTTIGLIA

VINO ROSSO AL CALICE

VINO BIANCO AL CALICE

BOLLICINE

VINO ALLA SPINA

PROSECCO ALLA SPINA

€ 10.50 Forst 03 € 4.00
€ 550 Felsenkeller O,3 € 4.50
€ 350 Forst analcolica O3 € 4.00
€ 550 Fiemme Rossa O3 € 4,00
€ 3.50 Fiemme Senza Clutine € 5.00
Froggy Hops - American IPA € 450
€a5,50
€ 53,60
GLASWEISE WEINE - CHALICE WINES
Lagrein St. Michael Eppan € 5,00
Valpolicella Ripasso Santa Sofia € 5.00
Pinot Nero Zemmer € 500
Calice di Rosso della spina € 3.00
Cewurztraminer St. Michael Eppan € 5.00
Chardonnay Meran € 500
Pinot Grigio Zemmer € 5.00
Calice di bianco della spina € 300
Prosecco Bellussi Spumante £ 450
Trento doc Endrizzi i
Prosecco alla spina € 300
0251 € 450
0501 € 850
| litro € 17.00
0251 € 350
0501 € 850
| litro € 17.00

i



CAFFETTERIA

CAFETERIA

Espresso/ macchiato € 1.50 Té nero € 3.00
Espresso doppio € 3.00 Teé Verde € 3.00
Espresso corretto € 2,00 Teé ai Frutti di bosco € 3.00
Espresso / macchiato deca € 1.80 Te alle Erbe alpine € 3.00
Cappuccino € 2.80 Camomilla € 3.00
Latte macchiato € 3.20 Vin Brulé € 3.50
Caffé americano € 220 Jagertee € 3.50
Orzo/ginseng $ 180 Bombardino € 50C
Cioccolata calda € 3.50 Calimero € 550
Cioccolata calda con panna % 4,00 Punch al rum € 350

' F € 3.50

Punch all' arancia
€ 3.50

‘Punch al mandarino

BEVANDE 3

GETRANKE - BEVERAGES

Acqua Dolomia naturale 0,75 ¢ 5 5o Succo di mela é
Acqua Dolomia frizzante 075 ¢ g Succo alla pesca €
Coca cola O3 € 3,00 Succo di albicocca ¢ 3
Cocacoca co:a 05 € 4.50 Succo di mirtillo €

cola zero € 3.00 Succo Ace €
Spez! 03 € 3.00 Succo di Sambuco O3 € :
SPeZl 05 € 4.50 Succo di Sambuco O5 € 4
Limonata O3 2 3.00 Apfelschorle 03
Limonata O,5 4.50 felschorl :
Te freddo al limone € 3.00 At L 3

£1:3,
:aénft;eddo alla pesca il ;‘;g Aperol spritz
Red bull <2y o
e .o By Campari orange
Fever tree premium indian tonic é 3o Hugo spritz
Skfwasser 03 € 4.5 5 Crodino
Skiwasser O,5 Gingerino
Campari soda

San bitter




29

31

32

33

34

35.

37

PIZZA VEGETARIANA

Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, asparagi, peperoni, rucola
TomatensoBe, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Spargel, Paprika, Rucola
Tomato sauce, mozzarella, courgettes, aubergines, asparaqus, peppers, rocket

€ 12.00

PIZZA SAN DANIELE

Pomodoro, mozzarella, prosciutto San Daniele, rucola, pomodorini
TomatensoBe, Mozzarella, San Daniele Rohschinken, Rucola, Kirschtomaten
Tomato sauce, mozzarella, San Daniele ham, rocket, cherry tomatoes,

PIZZA SASSOLUNGO € 13.00

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto crudo, porcini
TomatensoBe, Mozzarella, Gorgonzola, Rohschinken, Steinpilze
Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, ham, porcini mushrooms

PIZZA DOLOMITI € 12.00

Pomodoro, mozzarella, porcini, speck
TomatensoBe, Mozzarella, Steinpilze, Speck
Tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms, speck

PIZZA TREVISANA € 1150

Pomodoro, mozzarella, radicchio, speck, glassa di aceto balsamico
TomatensoBe, Mozzarella, Radicchio, Speck, Balsamico-Essig-Glasur
Tomato sauce, mozzarella, radicchio, speck, balsamic vinegar glaze

P1ZZA SELLARONDA € 14,00

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, cipolla, tonno, burrata
TomatensoBe, Mozzarella, Peperoni, Zwiebel, Thunfisch, Burrata-Frischkase
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, onion, tuna, burrata cheese

LE PIZZE BIANCHE

PIZZA BOSCAIOLA € 13.00

Mozzarella, salsiccia fresca, porcini, rucola, scaglie di grana
Mozzarella, frische Bratwurst, Steinpilze, Rucola, Granaflocken
Mozzarella, fresh sausage, porcini mushrooms, rocket, shavings of grana cheese

o
o)

PIZZA CONTADINA € 14
Mozzarella, porcini, burrata, pomodorini, scaglie di grana

Mozzarella, Steinpilze, Burrata-fFrischkase, Kirschtomaten, Granaflocken

Mozzarella, porcini mushrooms, burrata, cherry tomatoes, grana shavings

PIZZA COL RODELLA € 13.00
Mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di grana

Mozzarella, Bresaola, Rucola, Granaflocken

Mozzarella, bresaola, rocket, grana shavings
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20.

21

22

23.

24

25.

26

27.

28

€ 11.0¢
PIZZA 4 STAGIONI : 0
Pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto, olive \
TomatensoBe, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Schinken, Oliven
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokef. ham, olives

11,00
PIZZA CAPRICCIOSA &
Pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto, peperoni
TomatensoBe, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Schinken, Paprika
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokes, ham, peppers

PIZZA Al FUNGHI MISTO BOSCO € 1099
Pomodoro, mozzarella, funghi trifolati

TomatensoBe, Mozzarella, gediinstete Pilze

Tomato sauce, mozzarella, mushrooms

CALZONE € 11.00

Mozzarella, prosciutto, funghi champignon
Mozzarella, Schinken, Champignons
Mozzarella, ham, champignons

PIZZA 4 FORMAGCI € 11.00
Pomodoro, mozzarella, formaggi misti

TomatensoBe, Mozzarella, gemischte Kasesorten

Tomato sauce, mozzarella, assorted cheeses

PIZZA KAMERLOY € 12.50
Pomodoro, mozzarella, pancetta, gorgonzola, salsiccia

TomatensoBe, Mozzarella, Speck, Gorgonzola, Bratwurst

Tomato sauce, mozzarella, Speck, gorgonzola, sausage

PIZZA GOURMET € 15.00
Pomodoro, ~mozzarella, polpo, patate, olive, pomodorini
TomatensoBe,Mozzarella Oktopus, Kartoffeln, Oliven, Kirschtomaten
Tomato sauce, mozzarella, octopus, potatoes, olives, cherry tomatoes

P1ZZA GIRASOLE € 12.00
Pomodoro, mozzarella, asparagi, uovo, speck '
TomatensoBe Mozzarella, Spargel, Ei, Speck

Tomato sauce, mozzarella, asparagus, egg, Speck

PI1ZZA TIROLESE

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, speck, cipolle
TomatensoBe, Mozzarella, Bratwurst, Speck, Zwiebeln
Tomato sauce, mozzarella, sausage, speck, onions

€ 12.00

PIZZA JAGHER

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, salamino piccante, erba cipollina
TomatensoBe, Mozzarella, Bratwurst, Peperoni, Schnittlauch
Tomato sauce, mozzarella, sausage, spicy salami, chives

€ 12.00

PIZZA BUFALINA

Pomodoro, mozzarella, pomodorini, bufala
TomatensoBe, Mozzarella, Kirschtomaten, Biiffelmozzarella
Tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes, buffalo mozzarella




LE.-NOSTRE PIZZE
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11

12,

13

14.

16

PIZZA MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella
TomatensoBe, Mozzarella
Tomato sauce, mozzarella

PIZZA MARINARA

Pomodoro, aglio, origano
TomatensoBe, Knoblauch, Oregano
Tomato sauce, garlic, oregano

PIZZA NAPOLETANA

Pomodoro, mozzarella, acciughe
TomatensoBe, Mozzarella, Sardellen
Tomato sauce, mozzarella, anchovies

PIZZA ROMANA

Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe
TomatensoBe, Mozzarella, Kapern, Sardellen
Tomato sauce, mozzarella, capers, anchovies

PIZZA AL PROSCIUTTO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
TomatensoBe, Mozzarella, Kochschinken
Tomato sauce, mozzarella, ham

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon
TomatensoBe, Mozzarella, Kochschinken, Champignons
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms

PIZZA TONNO & CIPOLLE

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle
TomatensoBe, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Tomato sauce, mozzarella, tuna, onions

PIZZA DIAVOLA

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante
TomatensoBe,Mozzarella, scharfe Salami
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami

PIZZA VIENNESE

Pomodoro, mozzarella, wirstel
Tomatensauce, Mozzarella, Frankfurter
Tomato sauce, mozzarella, frankfurters

€ 8,00




DESSER

e
161 Kaiserschmarren ( per 2 persone / fiir 2 Personen / for 2 persons) € 1350
162 Frittelle di Mele con salsa alla vaniglia € 7.50
Apfelpuffer mit VanillesoBe
Apple fritter with vanilla sauce
163. Strudel di mele e salsa alla vaniglia € 6.00

Apfelstrudel und VanillesoBe Apple
strudel and vanilla sauce

164. Crema Catalana € 6.50
Katalanische Sahne
Catalan Cream

165. Tiramis € 6.50

166. Cremoso al Pistacchio con frutta fresca

Pistaziencreme mit frischen Friichten € 10.00
Pistachio cream with fresh fruit

167. Dessert del giorno
Dessert des Tages EiRbo

Dessert of the day




INSALATE

SALATE - SALADS

251 Insalata mista / Gemischter Salat / Mixed salad € 7.50

52 Insalata di cappucci, cumino e speck croccante € 6.50
Krautsalat mit Kiimmel und knusprigem Speck
Coleslaw salad with cumin and crunchy speck

53. Insalatona (Lattuga - pomodorini - feta greca - olive - cipolla fresca) € 11.00

C:l' oBer Salat (Salat - Kirschtomaten - griechischer Fetakése - Oliven - frische Zwiebeln)
Big salad (Lettuce - cherry tomatoes - Greek feta cheese - olives - fresh onion)

°54. Insalata (Lattuga - pomodorini - petto di pollo - salsa yogurt - crostini) € 12.50
Kamerloy (Salat - Kirschtomaten - Hahnchen - Joghurt - Brotcroatons)

(Lettuce - cherry tomatoes - chicken - yoghurt - bread croutons)

255 Insalata (Polpo - pomodorini - patate - rucola - olio al limone) € 14.00

Mediterranea (Oktopus - Kirschtomaten - Kartoffeln - Rucola - Zitronendl))
(Octopus - cherry tomatoes - potatoes - rocket - lemon oil)
BEILAGEN - SIDE DISHES

256.  Verdure trifolate € 6.50
Cediinstetes Gemiise
Sauteed vegetables

257 Patate al forno € 6.00
Ofenkartoffeln
Baked potatoes

258  Patatine fritte € 6.00
Pommes frites
French fries

259 Funghi Misto bosco € 8.00
Gemischte Pilzsorten
Mixed Forest Mushrooms

2€o  Verdure Crigliate € 8.50

Gegrilltes Gemiise
Crilled vegetables
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SECOND

HAUPTGANGE - SECOND

201

203

204

205

206

207

208

Fiorentina "selezione oro" e verdure grigliate
T-Bone-Steak "Gold-Auswahl" und gegrilltes Gemiise
T-bone steak “Gold Selection” with grilled vegetables

Filetto di manzo "selezione oro" alla griglia e verdure trifolate g
Rinderfiletsteak "Gold-Auswahl" vom Grill und gediinstetes Gemdise
Grilled beef tenderloin “Gold Selection” with sautéed vegetables

Bistecca del Cowboy e patate al forno
Cowboy-Steak und Ofenkartoffeln
Cowboy steak with baked potatoes

Goulasch di manzo accompagnato da canederli al formaggio
Rindergulasch mit Kaseknodeln
Beef goulash served with cheese dumplings

Costine d'agnello in crosta di Pistacchio con patate al forno
Lammrippchen mit Pistazienkruste und Ofenkartoffeln
Lamb ribs in a pistachio crust with baked potatoes

Angus burgersalsa allo yogurt lattuga,bacon,cipolla di Tropea,pom.confit con patate fritte
Angus-Burger Joghurtsauce, salat,Speck,Tropea-Zwiebel konfi.Tomate mit Bratkartoffeln € 20.00

x )
Angus burger with yogurt sauce lettuce,bacon,Tropea onion,confit tomato,and French fries OO0 ¥

Ribs con salsa barbecue, insalata di cappucci e patate
Spareribs mit Barbecue-Sauce, Krautsalat und Kartoffeln
Ribs with barbecue sauce, coleslaw salad and potatoes

Filetto di trota di ruscello alla griglia e verdure trifolate
Gegrillte Bachforelle-Filet mit gediinstetem Gemiise
River trout fillet and trifled vegetables

COURSES

€ 73.00
(1 kg)

€ 31,50
220-250 gn)

€ 37.00
(550-600 gr)

€ 21.00

€ 25.00

€ 21,00

€ 20,00




PRIM
N

ERSTE GA

l
GE - FIRST COURSES

102 Spdtzle bicolore alla tirolese**
Zweifarbige Tiroler Spatzle**
Two-coloured Tyrolean spatzle**

104 Risotto ai porcini con guancia di maialino e ristretto al Teroldego
Steinpilzrisotto mit Schweinebacke und Teroldego-Reduktion
Porcini mushroom risotto with pork cheek and Teroldego reduction

105  Tagliatelle all'uovo con ragu di capriolo
Eiernudeln mit Rehragout
Egg tagliatelle with roe deer ragout

Spaghetti alla Carbonara e guanciale croccante
107. Spaghetti Carbonara mit knuspriger Wange
Spaghetti Carbonara with crispy guanciale

Tris di canederli su insalatina di cappucci, Trentin grana e burro versato**
108 Knédel-Trio auf Krautsalat, Trentiner Crana-Kase und dariiber gegossener Butter**
Triple dumplings on cabbage salad, Trentino grana cheese, and melted butter*
*(Spinaci, speck. formaggio/Spinat, Speck, Kase/spinach, speck, cheese)

Zuppa di Gulasch e Brezel rustico
109 Gulaschsuppe mit rustikaler Brezel
Goulash soup with rustic Brezel

Crema di porri e patate con petali di tartufo nero
Lauch-Kartoffel-Creme mit schwarzen Triiffelbliiten
Cream of leeks and potatoes with black truffle petals

€ 14,00

€ 20.50

€ 17.00

€ 14.50

€ 1350

€ 14.50

€ 14.50




ANTIPASTI

VORSPEISEN-APPETIZERS

130

131.

132

133-

134

Tartare di Filetto al coltello con le sue salse
Handgeschnittenes Filet-Tartar mit seinen Saucen
Knife-cut fillet tartare with its sauces

Uovo croccante in crosta di polenta su crema Cuor di Fassa e tartufo
Knuspriges Ei in Polentakruste auf Creme aus Cuor di Fassa und Triiffel
Crispy egg encrusted with polenta on Cuor di Fassa cream and truffle

Polpo alla griglia su crema di patate
Gegrillter Oktopus auf Kartoffelcreme

Crilled octopus on potato purée

Came salada Trentina su insalatina di fagioli
Trentiner Pokelfleisch auf Bohnensalat
"Salada" meat from Trentino on a bean salad

Tagliere di affettati e formaggi locali misti (per 2 persone)
Schneidebrett mit gemischten Aufschnitt- und Kasesorten aus der Region (fiir 2 Personen)

Chopping board of mixed local cold cuts and cheeses (for 2 persons)

€ 21.00

€ 15,50

€ 16.50

€ 14.00

€ 24.50



